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Sukerbrood, ongezoe+e slagroom of volle melk von de boer.
roomboter, kaneel, poedersvlker, eieren en aardveien.

\/erwijder het Kroonﬂe Ut de oardpeien en s ze don door
Vieren, marineer de aardveien met poedersuker. Si) dike plokken
van het sukerbrood en Verwider de korst. Maak een beslag \on

de room, de eieren en de koneel en meryg dt goed
(3 eieren 0p 2 dl room)

Smelt wort roomboter in de koekenpan. Haal het sukerbrood door
het bes\og, doe het in de koekerpan en bok de wentelteef (want
20 heet hi] fJ) aan beide konten qoudpruin.

Fos wel goed 0p, want h‘\j wordt snel e donker!

Na ongeveer vier minuten is het werﬁeHeeFje Kloar.

Leg het werﬁeHeeFje 0p een loord]e en versier hem met de

emarineerde aordpeien/ zomerkonirkjes. 7|
Vonile=ijs o boerenkwark is er ery leiker b, L]
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